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Die Freilandeier beziehen wir vom Leitnerhof in Lichtenberg,
Fleischspezialitaten aus der Fleischhauerei Ozlberger in Hartkirchen und
fangfrischen Fisch von unserem Fischhdndler Armin Schoffl aus dem Gusental.
Unser knackiges Obst und Gemuse kommt von Samhaber,

Krauter, Bluten und Chilis stammen von Alois Handlbauer aus Lichtenberg.

Erlesenen Kaffeegenuss verspricht Amann Kaffee aus dem Bregenzenwald und die Edelbréinde produzieren
Hans Reisetbauer aus Axberg sowie die Puchheimer Destillerie nach wiederentdeckten Originalrezepturen.

Kraftige Rindssuppe acrcor 7,00
Frittaten oder Leberknddel | Schnittlauch

Barlauchcremesuppe accor 7,00
Focaccia | Affila

BRUCKNERSLINZ.AT



Kalbsrahmgulasch acmor 14,00 | 20,00
Butterspdtzle | Créme fraiche | Petergrin

Burgermeister Schnitzel acrmor 16,00 | 22,00
Petersilkartoffeln | Preiselbeeren | Beilagensalat

Gruner Spargel ccor 14,00 | 19,00

Prosciutto | Amandine | Sauce Hollandaise

Handgeschnittene Barlauchgnocchi accor 13,00 | 18,00
Feta | Wildkrauter

Sacher Warstel Acmor 8,00
Senf | Kren | Semmel

Schokobrownie aceco 9,00
Vanilleeis | Beeren | Staubzucker

Kleines Kasebrett acumo 13,00
Feigensenf | NUsse

Allergeninformation gemd@B Codex-Empfehlung
A: Glutenhaltiges Getreide; B: Krebstiere; C: Ei; D: Fisch; E: Erdnuss; F: Soja; G: Milch;
H: Schalenfrichte; L Sellerie; M: Senf, N: Sesam; O: Sulfite; P: Lupine; R: Weichtiere
Trotz sorgféltiger Herstellung unserer Gerichte kénnen neben den gekennzeichneten Zutaten
auch Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktionsprozess der Kiche verwendet werden.
Die angefihrten Preise verstehen sich inkl. MwSt. Anderungen und Druckfehler vorbehalten.

BRUCKNERSLINZ.AT



